SOGIREST

GOUT SERRTHGES PROXIHITE

Lvwndi

Betltevonres vi ogm?'

' Produits
p laitiers

Fruits et
légumes

Viandes,
poissons

Exvvvmentol

Compele de funits

MENU

Semaine du 1 Septembre au Vendredi 5 Septembre 2025

Mercredi

(¥ Mardi
Canelles vopées
Pigga fromage ()

Salade venle

Goumes

Flan vanille nappé
covvoumel

Jeautli
Melon
Lasagne de beuj
(plat complel)
Babybel

Gouryre

v ll 'l
Tornatesiatbanat
Beigmnels de caloumaovy
Pelill meulé naluwre

Fruuil de soiven

Cuisiné par nos chefs

ol

Menu végétarien

Agriculture biologique

Péche responsable

L. LOCAL

‘ ’ Origine France

N/

=V =
Gl D Patissé par nos chefs

« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons l.i'cl|)|)|'uvib)lmmmn«m, SOCIREST se réserve le droif de modifier cerrtaines composanies du menu el vous remercie de volre iUm[:l":’]1&’Hf§i«)|v.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformémeni au décrer du 17/12/2002,




MENU

SOGIREST Semaine du 8 Septembre au Vendredi 12 Septembre 2025
[ GOUT BRARTAGEN PROXIMITE |

Londi @ Mardi IMercredi Jeautli Venudredi

= = 0

. Frl;its et

[ 16gumes N . rfl"et/ de celin souce
; ) Gauli Lo sty jud | Roniolis de Leguugfep | Escalepe viennsise l
Viandes, V ‘ ’ . ‘ ' o Cfr\—')

Pelill Louio- Yoswil naltuwe Comenmbenl o low coupe Emumentiol

Puil de scidor Compete de fuils Flaw vanille i e
chely

Produits

L Agriculture biologique Péche responsable

Menu végétarien

\ 7

By
Origine France Patissé par nos chefs

‘Ce mwis de seplembie esl le neuniénme meis duw colendiien
guegenien el julien. Gon nem vient dw Lot seplembey covy il
éloul Le seplieme moiy de Uancien colendivien vemotin.
Célébration de Geplembre : ‘Lo mois de seplembre est le
prremiey moiy de Voulemmne (dont Uéguinoxe v liew le 22
seplembe).

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Pour des raisons u"uppt'Uw:;ionnanu«:n|, SOGLREST se réserve le droii de modifier certaines composantes du menu 1 vous remercie de volre compréhension,

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine franguise conformement au décrei du 17/12/2002.




SOGIREST

GOUT [SRARTAGE

Produits
laitiers

Fruitset
légumes

Viandes,
poissons
R ceufs

‘Céréales
légumes
secs

Funil de saisen

MENU

Mardi

bottenaes

Boulelles de beeury o

Mereredi

)

Semaine du Lundi 15 Septembre au Vendredi 19 Septembre

Cempeole de ponumes

Pelil meoulé nottwee

Cépe sucnée

Cuisiné par nos chefs

Menu vég

étarien

Agriculture biologique

)

Péche responsable

L LOCAL

O

Origine France

N

Patissé par nos chefs

Geplembe eal le Mois nalienal

davantoge Uallenlion swu les bienjouils-
powu lov saunlé de Lo condemmalion

@v@@(@

Citron Vert

® e n

Fraise  Frambase  Grosedlle Helon

Figue
Figue do Barbarie

N g=C RN

Hirobelle  More  Hyrtile Meclarine  Postique

Lbﬁ

N:cht Poire Prunecs  Prune
Guedsche

@4.&9‘

Ardichoutl Asperge Aubergine Betlerave  Blefte  Brocoll ¢ ioe

Y

Courgette
Citrowlle Courge  Cresson Epinard

# [ 5

Mavel Oignan Pqnm, Poirecy Polimarcen

f / Chw Rc:ugc )

ufdve  Corcombre
Chf:u Roraresco

Cclcrl tranche &
ti Rave

w/

Fenoul  Harlcod Vert Lortue Heis

< ‘.@‘%G,f

Pommt
Polvion s lerre Roislcvg Torate Topmambour

« Selon |'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droii de modifier cerlaines composantes du menu el vous remercie de volie comprehension,

SOGIREST vous

informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformeément au décret du 17/12/2002.




SOGI REST
| GOUT SBARTAGEN PROXIHITE |

Produits
D laitiers

Fruits et Y
légumes

Viandes, "
i npoissons =
R ceufs
Céréales @
t legumes
SEredults
L sucres
\\.,\ =

MENU

Semaine du Lundi 22 Septembre au Vendredi 26 Septembre 2025

Mercredi

) Jeautld

Penne

bolognaise de
@ et ()
(plalt complet)

Fromage blonc

Melonw

Vervidrredi

Concombre vinaigieihe Ch@wwmn,

Filel meuwniéne
Biwche de chvewe av Loy
cOUpe
Fwiil de saivenw

@ Cuisiné par nos chefs

Menu végétarien

Agriculture biologique
N T

@ Péche responsable

L LOCAL

‘ ’ Origine France

e
. Patissé par nos chefs

‘€' oulomuine eal Lv. ‘Ces aubes choungent el se pavent de coulews
denees, ovaungees el vouges. Les fewilles se délachent des
bruanches el virvevsllent jusou o ol gqu'elles vecouwvent dun

« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement

SOGIRES | vous informe que la viande bovine est d
|

Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

1 d origine frangaise conformément au décrer du 17/12/2002.

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier cerfaines composanies du menu el vous remercie de vorre compréhension,




