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Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier

Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décrei du 17/12/2002.

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement,




SOGIREST

GOUT [SHERTAGESS FROXIMIT

& Lwnudi

Produits
A laitiers

ruits et
légumes QE | |

Viandes, °
poissons
oeufs

| réales \
{ légumes

Comembend ov lou
coupe

Crépesuciée

C@vw@mbn@a;u»ogusw

TG
Epmmdwlmolune

MENU

lMardi

A |1 M l ‘9"1‘ l(‘ l*
11 NOVEMBRE

IMercredi

Semaine du Lundi 10 Novembre au Vendredi 14 Novembre 2025

Jeruli
Canelles vypées
Boulettes de boewly aun

) e

. Gemowle G

Enmumentol |

Coempole de peines

Vendredii

Salade celeslony
~ Peissen pané
&

Soumes

Funil dw jown

Cuisiné par nos chefs

Menu végétarien

Agriculture biologique

()

Péche responsable

L. LOCAL

L

Origine France

Y

e

Patissé par nos chefs

i 1NOVEM

19
18
BRE

ﬂm Aumistice duw 1 nevembre 1918 ” ﬂ

COMMEMORATION

e ARMISTICE

‘C'owunislice de 1918, signé Le 11 nevembre 1918 a5 w15 -, meb
proviseivvement fin au combals de Lo Premiéne Guevie
mondiole (1914-1918).

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
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« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, &

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décrer du 17/12/2002.

OGIREST se réserve le droil de modifier certaines composanies du menu el vous remercie de volre compréhension



