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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composanies du menu el vous remercie de voire compréhension,

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décrei du 17/12/2002.




MENU

Semaine du Lundi 12 Janvier au 16 Janvier 2026

o
SOGIREST

L GOUT [RARTAGEY PROXIMIT!

Produits
p [laitiers

Viandes,
{ poissons

(SR iits
 sucrés

lMardi
Hovvicoly vents

O

Pelil suisae sucné

Compole pem/banone

Mercredi,

Jeautli

¢ ¢
Bellevowres vinaiguelle

()
Omeletle noltwie
(?) Ponumes isaelées
Biwche de chéwe o bou

COupe

Beignel auw pomumes

Venvdredi

Fruuil de soiven

Cuisiné par nos chefs

/i

{

- Menu végétarien

Agriculture biologique

( Péche responsable

L

LOCAL

‘ ' Origine France

X 7
S,

Patissé par nos chefs

U meia de jounrien sans gelée woumene joumois wie
benne année.

‘Ces hivensy lea plus reids., sonl ceun qui prrevunent vens

les Roia..

Les proverbes du mois de Janvier

Me

« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu el vous remercie de volre compreéhension,

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier, »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier cerfaines composantes du menu el vous remercie de votre compréhension,

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu el vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.




